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Joél Robuchon :
un Atelier a Las Vegas

Joél Robuchon et son équipe.(DR.)

A Tinverse de beaucoup de
ses confréres restaurateurs, Joél
Robuchon n'a jamais voulu ten-
ter 'aventure américaine. Il
vienit pourtant de donner son feu
vert & l'ouverture d'un Atelier &
Las Vegas, au cceur de T'hotel
MGM, I'un des plus prestigieux
de la ville, juste a cdté du princi-
pal casino de I'établissement.
« Sijai accepté, c'est parce que
U'on ne m'a pas demandé de pri-
vilégier le nombre de couverts,
done la rentabiliié au détriment
de lo qualité, explique-t-il. Ce
lieu aura guarante places,
comme ¢ Paris, et méme si nous
parvenons @ fuire trofs services
au déjeuner ou au diner, ce ne
serq jamals une grosse ma-
chine. » L'ouveriure est prévue
en juillet et I'afaire s’est faite en
cuelques semaines & peine. Ala
suite d'une série d'articles parus
dans la presse américaine affir-
mant que le concept de 'Aislier
était Ia seude vraie nouveauté in-
téressanta en Europe dans le do-

maine de la gastronomie, des fi-
nanciers soni venus incognito &
l'adresse parisienne, avant de
faire une offre. Robuchon a en-
suite traversé I'Atlantique pour
découvrir un monde ot il n’avait
jamais mis les pieds. « Je ne suis
pas joueur, je ne connais méme
pas les régles de o roulette. »
Cela lui évitera de se détourner
des cuisines lorsqu'une fois
toutes les cing semaines, il s'ins-
tallera aux fourneaux. « Mes
quaire associés dans cette for-
mule se relaieront le reste dn
temps. » Tout en continuant &
animer « Bon appétit hien siir ! »
sur France 3 et & présider Gour-
et TV, la chaine quil a fondée
avec Guy Job, le chel pariage
son temps enire son adresse pa-
risienne, les cuisines de Thétel
Métropole & Monaco, Tokyo et
Macao, « On me propose de
créer des Ateliers dans le
monde entier. Je me suis juré
d’en ouvrir deux de plus, au
maximum. »



