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du siécle dernier. Aujourd’hui, c'est la ruée...- Aprés Alain Ducasse, Daniel Boulud, S |
Jean-Georges Vongerichten et Guy Savoy (au Caesar’s Palace), voici venu le tour de Joél Robuchon, .
installé au MGM, “le plus grand hotel du monde". l.hurrlviefrucassarrte. |
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| fawse ol ‘abord passer dins un geand hall, inondé de
musiquee, de néons o de machines i sows. Les blacks,
les handicapés, les panvees, les riches : le jew est le
granicl brassage socinl des Américains, Passer le cabanet
dhe senp=temise et bn boioe de nuir, ol “vous &es invics,
mis pas vos inhibitions”, Louveyer encre le Mac Do,
le cadé Srarbuck ec méme les lions, Des lions, des veas,
derrere du plexiglas, quand méme. Dans cerre foire de sons,
de plastiques et de couleurs, su milieu du désere du Mevada,
S COOLUVE LUn 1If."\| E"i':l\ ET:LI'II!‘\ FestaLrants LIQ:HI"“THI[!I_I{“‘ AL
monde, 11 faut venir i Las Vegas pour voir cela. Br le godicer
Comment et pourquoi Joil Bobuchon a-r-il sccepré de venir
insealler un rescaurane dans ce paradis du toc, ce nirvana du
serass of o ln pailleree # 1 est de rous les grands chefs celui gui
paraissait pourtant I'un des plus respecruens du classicisme et
dhe verrus bien francuises, comme Fartisanae, le compagnon-
nage, be ceavail baen faic, ., . Cese bren simple ; il ne parle pas
un mot d'anglais. Aurit-on eransformé nocre Robuchon na-
tional en nouveau Ducasse cosmopolite er planéraire, prée i
ouvrr des enseignes dans le monde encier pour des coisines
aussi variées que diverses ¥ Eh bien, poine du cour. Saceé
meilleur chefdu 3% siécle, non sans de solides raisons, occu-
pant déja sacrément le début du xx1, Jogl Rebuchon s'affiche
comme le maftre en paradosxes, coujours prec i déjouer les
pronostics les plus évidenes.
Lit rencontre dite de 2003, quand Jo#l Robuchoen a fair sa
grande rentrée parsienne, en ouvrane ' Arelier, prés du carre-
four du Bac. Un cliene repondant au nom d"Aziz Gamal lui
dit out le bien qu'il pense du nouveau liew. “11 faur que vous
venies it Las Vegas.” Le Poicevin a dii quand méme en érre
cronné. L, a Vegas ?
Accerte epodue, apguyé par Dinvestisseur grec Ted Margellos,
le chef propose, i un rapport gqualicé-prix défiane touce
comncurrence, une cinguantaine de placs en renouvelang rdi-
calement sa cusine. [ invente, ens inspirant des exemples
CEPAgnOs o0 faponas, W CLSIne ouverte, au centre de la
calle, entourde d'un bar, 1 fair appel & un diécorateur, Jewn-
¥ves Rochon, qui joue dans un style japonssant sur les tons
acajel, anchracite ee Scarlate, et oFganise une isolatnion pho-
fugque remargueable,
Enere done en scéne Aziz Gamal, un grand Mensieur, Egyp-
tien raffiné jusqu'au bout des ongles, d'une intelligence
direcre. I est un des hommes gui ent complétement trans-
forme Las Vegas, avec notwmment Varrivée de o MOGM.
Depuis longremps, 1o mafia et parte, Un temps, Dooville s'est
retrouvie sans oriencagion, désemparde, les boites minables
salignant le long du Serip, Aujourd hui, elle ese en plein
boan, Uln acteur majeur de ce renouveau a éeé Seeve Wynn,
créareur en L8 du Bellagio, gqu'il a revendu depuis pour
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ouvrir un complexe i son propre nom. A New York er
Lomlres, dans les couloirs de Sotheby's et Christie’s, on a com-
mencé i chuchoter aver révérence le nom de cec Américain
inconnu, disposé i payer n'importe quel prix pour des pein-
ruires il usores, Picosso, Vermeer, Rembrande, fen ne semblaie
Lrop cher pour [us. Des chefs-d ceuvee, inseallés dons son
hiieel. 1 a éré, sans doute, un des premiaers i avoir compris gue
la culewre pouvait donner un supplément d'dme & cetoe ciné
rotalement artificielle, plantée au miliew des sables du diserr,
CcOnnEssant un déy r.'|.||p|t'n'||.'l1: expanentiel

De liculture i la gesrronomie, il n'y o qu’un pas et celui-ci fur
franchi par Axiz Gamal, 11 érait aloss be directeur de la reszau-
racion de Steve Wynn, Cest lai qui eut Uidée de faire venir
des prands chefs 4 Las Vegas, D¥aucres one suivi, invicant des
cuisiniers de Los Angeles ou San Francisco, d'Tealie ou du
Japon. Limoge de la Franee érane toujours au top de la gas-
eroncmie, est venu le cemps des Frangus, Awpourd i, Alain
Ducasse, les Mew-Yorkais d 'adoprion Daniel Boulud et Jean.
Georpes Vongerichoen sone @ Viegas, Guy Savoy, aidé de son
fils Franck, s'installe en fin dannde au kirschissime Cagsar's
Palace, oii |.|.]1|-;-L'J:I'|L'I.T|F1i-e' les thermes imperinles et In salle de
concerts ¢ Colossenm. Conrairement aux aveees chefs, qui
fone plued de la brasserie invelligente en grand volume, Guy
Savay entend créer un érblissement gustronomigque, davan-
eage comparable & celui qui lui o valu trois Eoiles e Trovan
gu'd ses Biscrors de |'Evoale, Butte Chaillor e aueres Bou-
quinistes. .

En 2000, Aziz Gamal érair devenu le peésident de I'hacelle-
rie de MGM, qui a édifié,  deox pas de adropore, le plus
grand hirel au monde, Plus de 5000 chambres et 9000 eme-
plrr}'-'.f-:. Youlanrt en proposer plus dans le luxe, Az Gamal
INviLe ||:{..|I!1||.IL' du Saled] & moneer une production délirante,
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K, don be cotic dépasse toutes les producnons cumulées de
Brosdway en une année, 1 propose au Craey Hose d'envoyer
wrs filles de Paris pour animer son cabaree

Aver Jo#l Robuchon, il a le plus grind chef frangeis, Au rez-
de-chiussée du MGM, celui-ci o ouvert, |'aumtomne passe,
dews feablissements ofite d ofite, Un Arelies, donc un bar, plus
accessible et décontrcté, aux prix plus modiguees auss. Les
plats, qui sont assez proches de ceux de U Arelier de Paris,
commencent & O euros. .. Menu dégustation @ 60} curos, Er
aussi un restaurant gastronomigue, © Jofl Robuchon at the
.I‘l!.l:kklﬂllll-. |i.l."‘\-|:|||'i.' MFGUTUTIERE UX [OUEUrs I':lr|'|4ri{:'§ L SOHRE
accuetllis dans le Mansion, & part <ans 'enceinte de Iharel

une reconseitution de villa walienne, dans Inquelle les joucurs
mettent du moins un million de dollars sur la able. Le res-
rapsrant lui-méme esc ouvert au out-venant. Steve Benjanmin
st le chet de I'Acehier, ol Diego s¢ démene tour sourire de

hors dereiere le bar, Venu de Tokyo, Tomonan [Danzaki dirige
e cuisines du Mansion, od le premier menuese i 100 euros

Soutenu par une escouade parisienne, parses associés dans
I"Atelier, Philippe Braun, Enc Bouchenmire, Antone Her

nundez, ainsi que par le génial pdrissier Frangois Benor, Joél
Robuchon, toujours aussi perfectionniste, a ofganisé Pog-
verture jusqu au maoinddne détail, Cerre fois-ci, Rochon avan
W UMIAg et T un -:||,:|,l:-| clams un lieu i!.\'I'IIIL;]L'. COTVENNE C ©5K 5060~
vent la Ti-ll;_'l'-.|.:.||-. |'univers arrificiel de Vegas, La salle du res-
FaLkFant 51 -.|'u!'| ||.L:1|.' MIare, JIFLLANE S4r 1|'.'.~: [0S .~.-a-|11|'-r¢.-:~' 1
pourpres, le luscre et les botseries dans le seyle are déco, Une
terrasse ouvre sur un décor sylvestre, qui dégage une humi-

diré cropicale. Joel a remis & la carte son caviar au chou-fleur,
gqud wvair Fair sa célébricd quand il officiaic dans héeel parti-
culier Belle Epoque de lavenue Raymond-Poincaré, Cepen-

dant, sa cuisine a nettement dvolud depuis. On ne recrouve
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Assistédesescadres  plus le lynsme néo-classique d'alors,

¢t associés parislens,  mais plucdt une cuisine contemporaine,
Jol Robuchan plus dépouillée. Caviar & 'asperge aux
acréédeun brigades:  saveurs de la mélisse, un thon succulent
lanoire, pour I"Atefier, en tartare au poiveon roupe, rovale
doursin aw fenocul, bar a Lo cicronnelle,

un veau déliciens aux lEgumes, 1] o

I lang b, pour
le restaurant
gasironomique croave du beeul Anpgus aux Ecars-Unis
Lamadai vient du Pacifigque. Le bomurd
i la pointe de salean, de Brevagne, Lenvove spéaial du
Mew York Times tcombe sows le charme @ “La meillewre cui-
sime dle Las Vieas, ot de boin, er un des meillewrs rr|\;1u|-.- Cui-
sime rl.';l]'ll,‘.u:";L' l.||.|l2' | 4Ll Jiumans A en |"'|r|'|rr|| IL}]=N

Le secret * Sans doute, le génie eréateur o un chel quai i sa
sadapeer & Var do temps depuis qu il a guiceé Vavenue Ray
mond=-Poincaré, en 1996, Mais auss: une modestic tra-
vailleuse. Contrairement & la plupart des chets aeuveant sur
la Cote Ouese, Robuchon naursie jamss acceptd o ouver
vnesille de 150 4 200 couveros, condirion pénéralement
|POGeC [anLr rencabiliser les énormes InvestissEments consen-
tis. Ouverte seulerment pour diner, b salle accweille une ous
rartmine de couverrs. En fair, Robachon réalise un rive, aved
des moyens qui ne lut auraient jamaes of offeres aillewrs
Enere lui et Aziz Gamal, 'entente s'est Rite sans difficuled
“Il a coujours accepté, et compris, ce que je voulas”, dic k

cuisimier. "1l ese le seul qui ne m'a pas d

emuandé o emblé
combien il allam gagner, dir le pavron de | el

En proposant un couscous 4 | agnem ¢ onfic ou une simple
rivyale de buinee, Joel Robuchon SIENE LNE autre |4'l.ll:.-l'|. Il avait
déplh gapné ses éroiles en réinventant la téce de cochon
accompagnée de sa célébre purde, 11 a recrouve un ¢ément

essentiel de by or&acion @ La hiberné
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