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AuCaesars Palace, [a piscine est antique et le buffet est 4 8 euros.
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Restaurants Alamode dans la ville du jeu: s'offrir les services d'un
cheffrancais. Certains simposent, dautres sombrent dans le kitsch.
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Frang ti-
vale, laspremiers,mmmiean-(}norgmou
Daniel Boulud, font unecuisine de brasserie
quileuravalude longue datele succésa New
York. Alain Ducasseaouvertun MixauMan-
dala Bay, avec une vue saisissante sur laville.
Branché, bruyant et moche. La i

plique Gilles Epié, cuisinier installé & Paris
aprésavoirlongtemps officié a Los Angeles,
cest:jemets unmillion dedol-
lars sur la table, mais je veux
300 couverts.» L, grand sei-
; gneur, hotes'estincling. Ai-
10¢ dé d'un chef japonais et d'un
autre américain, Joél Robu-
chon fait une cuisine dans 'épure contem-
poraine, quiluiavalu la «unex élogieuse du
New York Times. Au bar I'Atelier, créme
dlavoeatau crabe, tarte fine de lisettes, i des
prixdémarrant 8 euros. Aurestaurant le
Mansion, tartare de thon au poivron, oursin
au fenouil et un poisson japonais appelé
amadai... Antoine Hernandez asélectionné
lesvinset Frangois Benotinventé un dessert
encactus. Joél Rnhmhcnd]l'wmrpumst:\l
lerun luxe:qu ‘il v'ajamais pus'offrirde toute
sacar e.Quoide plus

pourdes centaines de couverts ensoirée, est
techniquement sans reproche. Clest fun:

normal dans une ville qui se veut un réve
denfant? =

minitartare, Caesar’ssaladaul
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